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Pressemitteilung

Bulle, 2. November 2025

25 Jahre Schweizer Gastromesse Golits & Terroirs: Geschmack,
Begegnung und Erfolg

Nach fiinf genussvollen Tagen schliesst die 25. Ausgabe der Schweizer Gastromesse Golts
& Terroirs ihre Tore — zur grossen Freude der Organisatoren mit liber 45’000 Besucherinnen
und Besuchern, was die Attraktivitit und Vitalitdt dieser Veranstaltung eindriicklich
bestatigt. Seit ihrer Griindung im Jahr 2000 kniipft die Messe dauerhafte Verbindungen
zwischen Produzenten, Handwerkern und Publikum und ist zu einem unverzichtbaren
Treffpunkt fiir Liebhaber authentischer Gastronomie und regionaler Spezialititen
geworden.

Die drei Ehrengaste - das Fiirstentum Liechtenstein, JagdSchweiz und der Vacherin
Fribourgeois AOP-sowie die 300 Ausstellerinnen und Aussteller blicken auf eine erfolgreiche
Ausgabe zuriick, die durch Geselligkeit, Qualitat der Begegnungen und die Treue des
Publikums aus der Romandie und den angrenzenden Deutschschweizer Regionen bestach.
Diese Jubildumsausgabe wurde auch fiir ihre warme Atmosphdre und die zahlreichen
Animationen gelobt, welche den urspriinglichen Geist von Golts & Terroirs fortfiihren: ein
Ort, an dem man entdeckt, kostet, lernt und teilt. Der ndachste Termin steht bereits fest:
vom 2. bis 6. Dezember 2026.

Drei geschiatzte und gefeierte Ehrengaste

Das Fiirstentum Liechtenstein, JagdSchweiz und der Vacherin Fribourgeois AOP prasentierten jeweils
ein eindrucksvolles Programm mit kulinarischen und kulturellen Erlebnissen, die sowohl fir ihre
Gastfreundschaft als auch fiir ihre Qualitat tiberzeugten.

Der Pavillon «Hoi Liechtenstein» begeisterte die Besucherinnen und Besucher mit einer liebevoll
gestalteten Inszenierung und einer Einladung zum Reisen: typische Spezialitdten wie Kasknopfle und
liechtensteinische Weine wurden in herzlicher Atmosphére serviert. Das Restaurant Liechtenstein, der
Liechtenstein-Weg und das House of Liechtenstein & Shop — eine Miniatur des Parlamentsgebaudes —
boten spannende Einblicke in Kultur und Alltag des Landes. Die Kochdemonstrationen der Kiichenchefs
Martha Bihler und Heiko Kriiger stiessen auf grosses Interesse, ebenso wie die Degustationen der
liechtensteinischen Winzerinnen und Winzer.

Unter dem Motto «In der Natur, fiir die Natur» lud JagdSchweiz zu einer Entdeckungsreise in die Welt
der Fauna und der nachhaltigen Jagd ein. Im Restaurant Au Chasseur kamen Wildliebhaber auf ihre
Kosten — mit ausschliesslich Schweizer Wild. In der Jagdbar sorgten Weine aus der Romandie, feine
Plattli und musikalische Darbietungen fir eine gesellige Atmosphare. Der Konferenzbereich und das
Biotop boten Gelegenheit zum Austausch mit Fachleuten, wahrend tagliche Aktivititen — Quiz,
Vorfilhrungen und Begegnungen — den engen Zusammenhang zwischen Natur, Gastronomie und
Umweltbewusstsein hervorhoben.

Der Vacherin Fribourgeois AOP feierte ein doppeltes Jubildum: 20 Jahre geschitzte
Ursprungsbezeichnung (AOP) und 30 Jahre Interprofession. Sein Pavillon verband Genuss, Wissen und
Handwerkskunst zu einem echten sensorischen Erlebnis. Im Fondue-Atelier konnten Besucherinnen
und Besucher ihre eigene 100 % Vacherin Fribourgeois AOP Fondue zubereiten, wahrend im Mini-Kino
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die Geschichte des Kases gezeigt wurde. Workshops der Schule des Geschmacks, ein Fotostand,
eine Kochshow von Pierre-Pascal Clément sowie die Maoglichkeit, den Lieblingskdse gleich
mitzunehmen, rundeten das Erlebnis ab.

Alle drei Ehrengaste lobten einstimmig die hervorragende Organisation, die Qualitdt der Begegnungen
und das grosse Interesse des Publikums an ihren Produkten und Werten.

Animationen und Mitmachaktivitaten: Begeisterung auf ganzer Linie
Diese Jubildumsausgabe lberzeugte mit einer Fille an sensorischen und interaktiven Erlebnissen, die
Besucherinnen und Besucher jeden Alters begeisterten.

Das Amuse-Bouche und die Schule des Geschmacks boten Kindern und Familien spielerische
Workshops rund ums gute Essen — vom Duftmemory bis zum Smoothie-Velo der Freiburger
Rotkreuzorganisation. Die taglichen Kochshows stellten die Kreativitat und Vielfalt der Regionen in den
Mittelpunkt und zogen ein grosses Publikum an.

Als Neuheit 2025 fiihrte die Schatzsuche Kinder und Erwachsene auf eine kulinarische
Entdeckungsreise durch die Messehallen, begleitet von Ratseln und Degustationen.

Der Pavillon Fribourg Agri&Food lud dazu ein, neue Produkte zu testen und Innovationen der
Schweizer Erndhrungswirtschaft zu entdecken.

Der Biergarten blieb ein beliebter Treffpunkt, an dem man den Tag bei handwerklich gebrauten Bieren
und regionalen Spezialitdten in festlicher Stimmung ausklingen liess — oft bis spat in die Nacht.

Ein Vierteljahrhundert Leidenschaft und Austausch

Seit seiner Entstehung im Jahr 2000, in einer Zeit grosser Veranderungen in der Landwirtschaft, hat
sich die Schweizer Gastromesse Go(ts & Terroirs zu einem nationalen Fixpunkt des kulinarischen Erbes
entwickelt. Von 15’000 Besuchern bei der ersten Ausgabe auf heute 45’000 gewachsen, erfreut sich
die Messe eines stetig zunehmenden und generationeniibergreifenden Publikums aus der Romandie
und den angrenzenden Deutschschweizer Regionen. Mit 300 Ausstellern und Gber 5’000 Produkten
bleibt die Messe ihrer Mission treu: den direkten Kontakt zwischen Produzenten und Konsumenten zu
fordern —in einem Umfeld, das familidr und zugleich professionell ist.

Nachste Ausgabe: vom 2. bis 6. Dezember 2026

Die Schweizer Gastromesse Golts & Terroirs ladt bereits heute zur 26. Ausgabe ein, die
vom 2. bis 6. Dezember 2026 stattfinden wird — bedingt durch den Comptoir gruérien, der alle vier
Jahre stattfindet. Erster bestatigter Ehrengast: Swissmilk — Die Schweizer Milchproduzenten. Eine
vielversprechende Partnerschaft rund um ein Symbolprodukt des Landes. Einfach stark!

Flr weitere Anfragen:
Deutschsprachiger Pressesprecher
Daniel A. Santschi, news@gouts-et-terroirs-media.ch, T +41 79 447 42 46

Zugang zu den Pressemitteilungen, der Pressemappe und den Fotos unter:
www.gouts-et-terroirs-media.ch/medien/
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